
献

立

予

定
（
新
型
コ
ロ
ナ
の
為
、
点
心
、
煮
物
椀
、
八
寸
、
菓
子
と
で
き
る
献
立
に
し
ま
し
た
）

文
月
の
茶
事

(

七
夕
・
夕
ざ
り)

東
金
文
月
の
点
心

飯

枝
豆
物
相

向
付

鯛
の
昆
布
〆

七
夕
に
こ
ご
り

○
に
こ
ご
り
は
、
鯛
の
頭
や
骨
を
コ
ト
コ
ト
弱

火
で
炊
き
ま
す
。

水
出
汁
と
酒
を
少
し
多
め
に
入
れ
、
煮
つ
め

て
い
く
と
、
美
味
し
い
煮
こ
ご
り
が
で
き
ま

す
。
一
度
挑
戦
し
て
み
て
く
だ
さ
い
。

煮
物
椀

瓜
の
笹
舟

冷
や
し
椀

吉
野
仕
立
て

車
海
老

瓜

鶏
挽
肉

つ
ゆ
生
姜

焼
物

天
子
の
塩
焼

夏
蜜
柑
添
え

あ
ま
ご

○
夏
蜜
柑
は
ど
ん
な
刺
身
に
も
焼
き
魚
に
も
良

く
合
い
ま
す
。
鱸
な
ど
も
美
味
し
い
季
節
で

す
。

○
京
都
で
は
、
天
子
の
活
魚
を
届
け
て
頂
け
る

の
で
。
天
子
、
天
の
子
、
七
夕
ら
し
く
て
宜
し

い
か
と

預
け
鉢

茄
子

石
川
小
芋

束
ね
湯
葉
含
め

○
素
麺
南
瓜
が
手
に
は
入
っ
た
ら
、
束
ね
糸
の

に
見
立
て
て
も
楽
し
い
で
す
ね
。

進
肴

メ
ロ
ン
と
白
ず
い
き
の
ゼ
リ
ー
酢
か
け

○
八
方
出
汁
を
更
に
出
汁
で
割
り
、
甘
酢
で
調

え
て
み
ま
し
た
。
ゼ
ラ
チ
ン
は
合
わ
せ
汁
の

一
割
程
を
目
安
に
入
れ
、
火
に
か
け
、
冷
や

し
た
も
の
を
利
用
。

○
新
鮮
な
夏
野
菜
や
旬
の
果
物
の
ゼ
リ
ー
酢
が

け
、
ガ
ラ
ス
の
鉢
な
ど
に
豊
か
に
盛
り
合
わ

せ
、
冷
や
し
鉢
の
一
品
に
し
た
と
こ
ろ
で
す

が
、
当
分
は
我
慢
し
て
銘
々
盛
り
で
す
。

○
松
花
堂
な
ら
ば
焼
物
の
脇
に
、
寄
せ
盛
り
わ

っ
ぱ
や
板
皿
盛
り
に
は
、
ガ
ラ
ス
の
猪
口
な

ど
も
良
い
で
す
ね
。

箸
洗

蓴
菜

大
徳
寺
納
豆
を
使
っ
て
の
汁
仕
立
て

○
味
噌
汁
を
省
い
て
お
り
ま
す
の
で
、
味
噌
汁

替
わ
り
と
し
ま
し
た
。

八
寸

沢
蟹

青
ほ
う
ず
き

○
沢
蟹
は
川
の
渡
り
上
手
、
天
の
川
も
上
手
に

渡
っ
て
く
れ
る
と
良
い
の
で
す
が
…
？

○
色
と
し
て
は
赤
々
に
な
っ
て
し
ま
う
の
で
、

青
ほ
う
ず
き
の
小
振
り
の
も
の
を
利
用
し
ま

す
。

さ
あ
、
今
夏
は
何
を
詰
め
ま
し
ょ
う
か
？
種

な
し
葡
萄
の
飴
が
け
な
ど
如
何
で
し
ょ
う
。

主
菓
子

葛
の
露

○
葛
桜
な
ら
ぬ
梶
の
葉
に
葛
餅
を
の
せ
て
頂
く

の
は
如
何
で
し
ょ
う
。
丸
め
た
餡
の
上
に
葛

の
花
の
蜜
煮
を
の
せ
て
吉
野
葛
を
か
け
る
な

ら
、
白
餡
を
丸
め
た
あ
ん
こ
の
方
が
良
い
か

も
し
れ
ま
せ
ん
。

干
菓
子

瓢
の
寒
氷

○
今
月
も
寒
氷
に
挑
戦
し
て
み
て
は
如
何
で
し

ょ
う
。
七
夕
ら
し
く
、
色
と
り
ど
り
を
ア
ラ

レ
切
り
良
し
。
短
冊
良
し
。
金
銀
を
散
ら
し

て
七
夕
ら
し
く
銀
河
の
演
出
も
楽
し
み
で
す

ね
。



※
七
月
は
京
都
教
室
の
茶
事
は
お
休
み

で
す
の
で
、
八
月
朝
茶
も
同
じ
内
容
と

し
ま
す
。
七
夕
ら
し
く
演
出
し
た
も
の

を
朝
茶
に
相
応
し
く
調
え
直
し
ま
す

が
、
献
立
の
基
本
は
同
じ
で
す
。

下
の
献
立
は
、
点
心
で
の
献
立
の
前
に

考
え
ら
れ
た
も
の
で
す
が
、
御
参
考
に

掲
載
し
ま
す
。

ま
た
、
七
月
の
東
金
献
立
か
ら
八
月

の
京
都
献
立
へ
ど
う
変
わ
っ
た
か
を
考

え
て
み
る
の
も
茶
事
を
組
み
立
て
る
良

い
稽
古
と
な
り
ま
す
の
で
、
京
都
教
室

参
加
者
は
そ
の
辺
に
も
是
非
気
を
配
っ

て
く
だ
さ
い
。(

編
集
子)

文
月
の
茶
事

(

七
夕
・
夕
ざ
り)

汁

長
芋
の
糸
巻
き
仕
立
て

味
噌

生
玉
蜀
黍
の
摺
り
流
し
汁

吸
口

水
辛
子

あ
し
ら
い
オ
ク
ラ

○
玉
蜀
黍
の
美
味
し
い
季
節
で
す
。
玉
蜀
黍
を

摺
っ
て
摺
り
流
し
を

向
付

鰺
の
叩
き

砧
仕
上
げ

黒
豆
酢
ソ
ー
ス

煮
物
椀

星
の
し
ず
く(

鶉
卵
で
仕
上
げ
ま
す)

七
夕
ソ
ー
メ
ン

吸
口

へ
ぎ
柚
子

焼
物

あ
ま
ご
の
塩
焼

○
こ
の
度
、
大
原
の
奥
地
で
あ
ま
ご
と
鮎
を
育

て
て
い
る
人
に
出
逢
い
ま
し
た
。

魚
た
ち
は
、
清
流
の
す
ば
ら
し
い
環
境
で
泳

い
で
い
ま
す
。

預
け
鉢

賀
茂
茄
子
の
オ
ラ
ン
ダ
煮
と

冬
瓜
と
合
鴨
の
鳴
門
仕
上
げ

天
に
木
の
芽

○
冬
瓜
を
薄
く
伸
ば
し
て
、
合
鴨
を
ペ
ー
ス
ト

状
に
し
た
も
の
と
鳴
門
巻
き
に
し
て
、
煮
含

め
ま
し
た
。

進
肴

無
花
果
と
夏
野
菜
の
緑
酢
和
え

箸
洗

蓴
菜

針
山
葵

八
寸

金
玉
星
（
卵
黄
の
味
噌
漬
け
）

ほ
う
ず
き
寿
司

湯
斗

香
の
物

南
瓜

沢
庵
他

大
根
等
で
短
冊
切
り

主
菓
子

天
の
川
（
道
明
寺
衣
）

干
菓
子

金
平
糖(

緑
寿
庵
製)

煎
餅

歌
ご
よ
み


