
献

立

予

定
（
新
型
コ
ロ
ナ
の
為
、
点
心
、
煮
物
椀
、
八
寸
、
菓
子
と
で
き
る
献
立
に
し
ま
し
た
）

長
月
の
茶
事

(

重
陽)

京
都
教
室
貴
素
の
会

季
節
の
基
本
料
理
（
長
月
の
献
立
）

○
そ
ば
寿
司

そ
ば
つ
ゆ
本
返
し
の
作
り
方

厚
焼
き
玉
子
の
作
り
方

椎
茸
照
煮

○
揚
げ
茄
子
の
あ
ん
か
け

生
姜
、
糸
か
つ
お

○
奉
書
焼

秋
刀
魚
ま
た
は
鱸
な
ど

と
き
の
揚
が
り
も
の
で

※
最
終
日
は
保
存
食
の
会

栗
が
テ
ー
マ
で
す
。
お
楽
し
み
に
！

東
金
教
室

長
月
の
茶
事
（
重
陽
の
献
立
）

※
未
だ
コ
ロ
ナ
の
延
長
に
て
、
点
心
仕
立

と
し
ま
す
の
で
、
湯
斗
は
あ
り
ま
せ
ん
。

香
の
物
は
、
点
心
の
中
に
添
え
て

汁

茄
子
翡
翠
揚
げ

桜
味
噌
七

白
味
噌
三

吸
口

水
辛
子

○
秋
茄
子
の
美
味
な
と
き
。

揚
げ
た
て
を
氷
に
と
り
、
皮
を
剥
く
と
、
き

れ
い
な
翡
翠
色
に
あ
が
り
ま
す
。

向
付

烏
賊
の
海
胆
包
み
あ
ぶ
り

う

に

山
葵

煎
り
酒

菊
花
な
ま
す

煮
物
椀

蓮
根
饅
頭

菊
づ
く
り

冬
瓜
に
て
菊
の
葉

吸
口

柚
子

○
定
番
な
が
ら
、
器
量
好
し
に
美
し
く
す
っ
き

り
と
仕
上
げ
ま
し
ょ
う
。

焼
物

鱸
の
奉
書
焼

預
け
鉢

粟
麩

里
芋

栗
の
焚
き
合
わ
せ

菊
花
餡

○
里
芋
が
美
味
し
く
な
っ
て
き
ま
し
た
。
栗
と

の
出
会
い
を
楽
し
め
る
淡
い
餡
仕
立
て
に
！

進
肴

蛸
と
胡
瓜
と
梨
の
み
ぞ
れ
酢
和
え

○
梨
は
夏
の
疲
れ
を
助
け
て
く
れ
る
果
実
で

す
。
卸
し
て
和
え
衣
に
し
た
酢
の
物
仕
立
て

で
た
っ
ぷ
り
と
摂
り
ま
し
ょ
う
。

箸
洗

菊
花
う
て
な

大
徳
寺
納
豆

八
寸

す
だ
れ
ほ
う
ず
き

プ
チ
ト
マ
ト
蜜
煮

菊
鮑
（
小
さ
め
の
鮑
を
蒸
し
て
）

主
菓
子

着
せ
綿

煉
切
他

○
少
し
ず
つ
、
グ
レ
ー
ド
を
上
げ
て
、
菊
の
形

も
楽
し
み
ま
し
ょ
う
。

干
菓
子

枝
豆
（
打
ち
物
）

煎
餅(

雁
の
月)


