
献

立

予

定
（
コ
ロ
ナ
収
束
ま
で
点
心
仕
上
げ
で
す
。
湯
斗
、
八
寸
、
箸
洗
は
点
心
の
中
に
盛
り
込
み
ま
す
）

文
月
の
茶
事

七
夕
（
夕
ざ
り
）

汁

玉
蜀
黍
の
摺
り
流
し
（
冷
製
）

○
玉
蜀
黍
の
美
味
し
い
季
節
に
な
り
ま
し
た
。

こ
の
季
節
、
も
ぎ
た
て
の
甘
い
と
こ
ろ
を
お

ろ
し
金
で
お
ろ
し
て
、
冷
凍
し
て
お
く
と
便

利
で
す
。

○
葛
豆
腐
に
、
洋
風
ス
ー
プ
に
、
味
噌
汁
に
…

と
。
こ
の
季
節
、
玉
蜀
黍
の
一
品
を
是
非
！

○
七
夕
ら
し
く
、
パ
プ
リ
カ
等
々
の
色
紙
切
り

を
彩
り
に
、
浮
き
実
に
し
て
は
如
何
で
し
ょ

う
。

向
付

ぼ
た
ん
鱧

梅
肉

山
葵

添
え
妻
あ
し
ら
い

胡
瓜

玉
作
り

○
定
番
な
が
ら
、
や
は
り
夏
の
季
節
、
一
度
は

お
目
見
え
し
た
い
の
が
鱧
で
す
ね
。

○
魚
屋
さ
ん
と
仲
良
く
し
て
、
仕
入
れ
て
も
ら

い
、
三
枚
に
お
ろ
し
て
も
ら
う
と
良
い
で
す

よ
。

○
骨
切
り
の
練
習
を
し
て
み
ま
せ
ん
か
、
難
し

い
と
い
う
先
入
観
が
な
く
な
る
か
も
し
れ
ま

せ
ん

煮
物
椀

高
野
山
豆
腐

吸
口

柚
子

五
色
ソ
ー
メ
ン
、
キ
ャ
ビ
ア

（
キ
ャ
ビ
ア
の
代
わ
り
に
ト
ビ
ッ
コ
で
も
）

花
穂
、
オ
ク
ラ
南
蛮

○
高
野
山
豆
腐
は
、
磨
き
胡
麻
を
一
晩
水
に
浸

け
て
お
き
、
ミ
キ
サ
ー
に
か
け
て
か
ら
煉
り

上
げ
る
胡
麻
豆
腐
の
こ
と
で
す
。
真
っ
白
い

豆
腐
が
出
来
上
が
り
ま
す
の
で
、
是
非
挑
戦

し
て
み
て
く
だ
さ
い
！

焼
物

鮎
塩
焼

蓼
酢

○
こ
れ
も
い
つ
も
な
が
ら
の
景
色
で
は
あ
り
ま

す
が
、
な
か
な
か
茶
事
で
の
焼
物
は
難
し
い

も
の
で
す
。

○
外
は
パ
リ
ッ
と
中
は
ジ
ュ
ー
シ
ー
に
ふ
ゆ
っ

と
熱
々
を
姿
良
く
、
タ
イ
ミ
ン
グ
よ
く
で
き

た
ら
…
。
こ
れ
は
も
う
願
い
と
い
う
よ
り
は

祈
り
で
す
！

○
出
し
方
の
工
夫
を
毎
年
、
何
気
に
演
出
し
て

い
ま
す
。

さ
て
今
年
は
、
い
か
な
る
姿
で
席
中
に
お
出

ま
し
か
？

預
け
鉢

豚
の
角
煮
と
夏
野
菜
の
含
め
（
冷
製
）

冬
瓜
、
茄
子
、
ト
マ
ト
、
柚
子

○
梅
雨
の
最
中
、
栄
養
面
も
し
っ
か
り
、
見
た

目
も
涼
し
げ
に
ス
ッ
キ
リ
仕
上
げ
ま
し
ょ

う
。
振
り
柚
子
を
あ
し
ら
っ
て
！

進
肴

瓜
ソ
ー
メ
ン
の
酢
の
物

糸
瓜

貝
（
ツ
ブ
貝
、
北
寄
貝
等
）

○
二
杯
酢
で
ス
ッ
キ
リ
仕
上
げ
ま
す
。

二
杯
酢
（
酢
と
淡
口
同
割
）

箸
洗

さ
く
ら
ん
ぼ

コ
ケ
モ
モ
等

○
花
が
終
わ
っ
て
実
が
つ
く
頃
で
す
。
木
の
実
、

小
梅
の
甘
露
煮
な
ど
も
い
い
で
す
ね
。

八
寸

鮎
小
袖
寿
司

茗
荷
寿
司

○
鰺
、
鰯
な
ど
、
鮮
度
の
良
い
物
に
出
逢
っ
た

ら
酢
〆
に
し
て
一
口
寿
司
。
梅
雨
時
の
八
寸

に
元
気
が
出
ま
す
。
小
袖
寿
司
良
い
名
で
す
。

湯
斗

香
の
物

沢
庵

水
茄
子
他

○
初
夏
か
ら
盛
夏
に
か
け
て
の
御
馳
走
は
、
何

と
云
っ
て
も
冷
た
く
冷
や
し
た
鉢
に
た
っ
ぷ

り
と
盛
ら
れ
た
朝
露
を
含
ん
だ
よ
う
な
香
の

物
で
す
ね
。

主
菓
子

銀
河

生
地

淡
雪
羹

干
菓
子

鮎

星(

寒
氷)

団
扇
せ
ん
べ
い
他

金
平
糖
（
緑
寿
庵
清
水
製
）



葉
月
の
茶
事
（
朝
茶
）

汁

利
休
汁
（
温
）

焼
き
茄
子

替

揚
げ
茄
子

○
利
休
汁
と
は
、
汁
の
一
割
ほ
ど
の
白
胡
麻
を

焙
っ
て
擂
り
鉢
で
当
た
り
、
味
噌
汁
で
伸
ば

し
た
も
の
で
す
。
コ
ク
が
あ
り
、
栄
養
的
に

も
優
れ
も
の
で
す
。

向
付

玉
蜀
黍
の
滝
川

山
葵

旨
出
汁

○
玉
蜀
黍
の
美
味
な
る
も
い
よ
い
よ
名
残
で
す

が
、
朝
採
り
を
お
ろ
し
金
で
お
ろ
し
（
ミ
キ

サ
ー
で
も
可
）
、
向
付
と
し
ま
し
た
。

早
朝
な
の
で
、
生
臭
は
遠
慮
し
て
、
葛
豆
腐

仕
立
て
も
良
い
で
す
が
、
今
回
は
寒
天
も
加

え
、
滝
川
風
に
仕
上
げ
て
み
ま
し
た
。

○
冬
瓜
の
青
楓
を
散
ら
し
て
、
竜
田
川
見
立
て

は
如
何
で
し
ょ
う
か
。

煮
物
椀

枝
豆

摺
り
流
し
、
卵
黄
寄
せ

独
活

車
海
老

オ
ク
ラ

椎
茸
等

吸
口

花
柚
子

○
卵
の
黄
身
を
利
用
し
た
寒
天
寄
せ
を
椀
種
に

し
て
、
摺
り
流
し
の
浮
き
身
に
し
て
み
ま
し

た
。
乞
う
ご
期
待
！

焼
物

太
刀
魚
の
酒
盗
焼

○
淡
泊
な
太
刀
魚
で
す
が
、
マ
グ
ロ
の
酒
盗
を

摺
り
鉢
で
当
た
り
、
出
汁
で
の
ば
し
て
味
を

調
え
、
十
分
ほ
ど
漬
け
込
み
、
焼
き
上
げ
ま

す
。

※
朝
茶
で
す
の
で
、
一
汁
三
菜
ま
で
と
し
ま
す

箸
洗

岩
梨

針
生
姜

八
寸

川
海
老

ほ
う
ず
き

○
ほ
う
ず
き
も
八
月
の
定
番
な
が
ら
、
中
の
実

は
い
つ
も
違
う
よ
う
工
夫
し
て
い
ま
す
。

さ
て
こ
れ
も
八
月
の
お
楽
し
み
、
今
年
の
ほ

う
ず
き
の
中
身
は
？

湯
斗

香
の
物

沢
庵

水
茄
子

糠
漬
け

○
た
っ
ぷ
り
と
！
そ
し
て
、
冷
た
く
！

主
菓
子

朝
顔

（
煉
切
地
）

干
菓
子

州
浜
地

寒
氷
地

他

逝
く
夏
の
篭
盛
り
を
い
ろ
い
ろ

○
初
夏
か
ら
手
作
り
し
た
干
菓
子
が
少
し
ず
つ

残
っ
て
い
ま
す
。

逝
く
夏
を
惜
し
み
つ
つ
の
篭
盛
り
で
す
。


