
献

立

予

定
（
コ
ロ
ナ
収
束
ま
で
点
心
仕
上
げ
で
す
。
湯
斗
、
八
寸
、
箸
洗
は
点
心
の
中
に
盛
り
込
み
ま
す
）

弥
生
の
茶
事

（
雛
の
節
供
）

○
コ
ロ
ナ
の
春
も
三
度
目
と
な
り
ま
し
た
。

コ
ロ
ナ
禍
の
中
で
も
、
自
然
は
時
を
刻
み
、

春
の
息
吹
を
感
じ
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

茶
事
の
中
で
春
風
を
感
じ
て
く
だ
さ
い
。

汁

春
キ
ャ
ベ
ツ
と
薄
揚
げ
の
信
田

○
大
根
の
信
田
と
共
に
雛
見
立
て

五
節
句
の
中
で
も
雛
の
節
句
は
一
つ
一
つ
を

可
愛
く
仕
上
げ
て
み
た
く
な
り
ま
す
。

こ
の
信
田
巻
き
も
女
雛
男
雛
ら
し
く
！

向
付

蛤
菜
種
和
え

煎
り
酒

山
葵

前
妻

甘
草

○
や
は
り
貝
の
美
味
し
い
季
節

雛
遊
び
と
し
て
、
貝
合
は
外
せ
ま
せ
ん
ね
。

蛤
、
最
も
美
味
な
季
節
で
す
。

煮
物
椀

三
色
糝
薯

蕨前
盛

結
び
三
つ
葉

吸
口

木
の
芽

蓬

擂
身

○
煮
物
椀
の
テ
キ
ス
ト
基
礎
編
に
菱
餅
と
し

て
、
作
り
方
が
詳
し
く
載
っ
て
い
ま
す
。

是
非
御
参
考
に
な
さ
っ
て
く
だ
さ
い
。

ど
な
た
も
失
敗
の
な
い
配
合
で
美
味
し
い
糝

薯
地
が
で
き
る
よ
う
に
な
っ
て
お
り
ま
す
。

引
き
重
に
て

焼
物

鮎
魚
女

揚
げ
焼
き

木
の
芽
幽
庵

季
の
水
揚
げ
さ
れ
た
魚
で
も
良
し

○
鮎
魚
女
を
お
店
で
見
か
け
た
ら
是
非
挑
戦
し

て
み
て
く
だ
さ
い
。

揚
げ
て
良
し
、
焼
い
て
良
し
。

進
肴

白
和
え

人
参
、
蕗
、
じ
く
わ
ら
び

○
新
人
参
、
蕗
の
と
う
か
ら
蕗
に
生
長
し
た
若

緑
の
蕗
、
煮
物
椀
で
使
っ
た
残
り
の
柔
ら
か

い
と
こ
ろ
も
使
い
ま
し
ょ
う
。

白
和
え

な
ん
だ
か
春
ら
し
い
一
品
で
す
。

箸
洗

土
筆

又
は
ナ
ズ
ナ
の
花(

庭
の
物)

○
庭
に
目
を
や
れ
ば
、
何
か
し
ら
小
花
を
咲
か

せ
て
い
る
季
節
で
す
。

さ
っ
と
茹
で
て
箸
洗
の
実
に
！
季
の
御
馳

走
、
待
っ
た
な
し
で
す
。

八
寸

鮭
燻
製

博
多

酒
粕

食
パ
ン

蕗
の
と
う
艶
煮

○
酒
粕
を
沢
山
戴
き
ま
す
。
板
粕
を
薄
く
伸
ば

し
て
、
鮭
の
燻
製
と
の
サ
ン
ド
。
塩
加
減
が

酒
粕
と
も
良
く
合
い
ま
す
。
瓢
な
ど
の
型
で

抜
い
て
も
素
敵
で
す
。

湯
斗

香
の
物

○
大
根
を
梅
酢
で
淡
い
ピ
ン
ク
に
染
め
、
桃
の

花
見
立
て
も
、
盛
り
合
わ
せ
に
添
え
る
と
愛

ら
し
い
一
品
に
！

主
菓
子

女
雛
男
雛

こ
な
し
に
て

○
二
月
の
の
り
こ
ぼ
し
椿
で
自
信
の
つ
い
た
方

も
お
ら
え
る
と
思
い
ま
す
の
で
、
今
一
度
、

こ
な
し
生
地
を
使
い
、
女
雛
男
雛
に
挑
戦
し

て
は
如
何
で
し
ょ
う
。

菓
子

雛
あ
ら
れ
他

○
正
月
に
作
っ
た
花
餅
（
柳
に
使
用
）
を
気
長

く
弱
火
の
オ
ー
ブ
ン
な
ど
で
焼
き
上
げ
る
か

油
で
揚
げ
る
か
。
ど
ち
ら
も
お
好
み
で
！

八
瀬
の
ま
な
び
や
貴
素
の
会

（
雛
の
点
心
）

弥
生
の
茶
事
実
習
の
献
立
を
点
心
盛
り
に

二
段
雛
籠
に
て

向
付
、
焼
物
、
進
肴
、
八
寸
を
盛
る
。

汁
種
、
信
田
巻
き
共
に
盛
り
つ
け

煮
物
椀
は
茶
事
と
同
じ
く
。



卯
月
の
茶
事
（
観
櫻
）

○
さ
あ
春
爛
漫
、
櫻
花
を
楽
し
み
ま
し

ょ
う
。
さ
れ
ど
、
旬
に
逆
ら
わ
ず
、

技
巧
に
走
り
す
ぎ
ず
！

汁

櫻
花
長
芋

吸
口

水
辛
子

○
一
つ
は
、
桜
の
型
で
抜
い
た
も
の
を
ほ
ん
の

り
グ
ラ
ン
ベ
リ
ー
で
色
付
け
。

今
一
つ
替
え
は
、
花
び
ら
の
型
で
抜
い
た
も

の
を
ハ
ン
ド
ボ
イ
ラ
ー
で
焼
き
目
を
付
け

て
。

向
付

雪
洞
仕
立
て

鯛
の
昆
布
〆

花
散
ら
し

山
葵

○
加
減
酢
の
替
わ
り
に
、
桜
花
の
塩
漬
汁
を
出

汁
で
薄
め
て
味
を
調
え
、
つ
け
地
と
し
ま
す
。

○
昨
年
漬
け
て
お
い
た
八
重
桜
の
出
番
で
す
。

漬
け
汁
も
香
り
よ
く
、
色
良
し
、
大
切
に
利

用
し
ま
し
ょ
う
。

煮
物
椀

蟹
糝
薯

遠
山
桜

グ
リ
ン
ピ
ー
ス

独
活
他

蕨
○
献
立
を
考
え
て
い
る
だ
け
で
、
花
び
ら
が
舞

い
降
り
て
き
そ
う
。
お
椀
の
中
で
お
花
見
で

す
。

焼
物

桜
鱒

桜
の
葉
焼
き

○
桜
の
咲
く
頃
遡
上
し
て
く
る
鱒
は
絶
品
で

す
。
是
非
一
度
は
使
い
た
い
！

○
桜
の
葉
の
塩
漬
と
塩
出
し
し
な
い
ま
ま
包
み

ま
す
。
そ
れ
だ
け
で
、
焼
く
と
中
に
火
が
通

る
前
に
桜
の
葉
が
焦
げ
ま
す
の
で
、
百
八
十

度
、
十
五
分
ほ
ど
で
焼
き
上
げ
ま
す
。

（
蒸
し
焼
き
の
よ
う
な
上
が
り
）

○
皿
に
盛
り
つ
け
て
か
ら
、
桜
の
葉
の
表
面
に

ハ
ン
ド
ボ
イ
ラ
ー
で
焦
げ
目
を
ア
ク
セ
ン
ト

に
つ
け
る
の
も
良
い
で
す
よ
。

預
け
鉢

筍
、
独
活
と
蕗
の
焚
き
合
わ
せ

鶉
叩
き
丸
含
め

天
に
桜
の
花
散
ら
し

○
鶉
は
な
か
な
か
手
に
入
り
ず
ら
い
か
も
し
れ

ま
せ
ん
が
、
関
東
の
方
は
築
地
場
外
の
鳥
藤

に
て
扱
っ
て
い
ま
す
。
京
都
は
錦
で
も
阪
急

ス
ク
エ
ア
の
鳥
専
門
店
で
も
扱
っ
て
い
ま
す

骨
の
プ
チ
プ
チ
感
が
楽
し
め
る
一
品
で
す
。

進
肴

花
山
葵
の
和
え
物

○
煮
浸
し
風
に
仕
上
げ
、
上
か
ら
削
り
た
て
の

糸
が
つ
お
を
た
っ
ぷ
り
か
け
て
！

箸
洗

大
徳
寺
納
豆

百
合
根
花
び
ら

八
寸

櫻
花
一
口
寿
司

い
か
わ
ら
び

○
櫻
花
一
口
寿
司
は
、
桜
の
花
の
塩
漬
を
使
い

ま
す

○
い
か
わ
ら
び
は
、
ス
ル
メ
イ
カ
と
卵
黄
を
使

っ
て
仕
上
げ
ま
す
。
詳
し
い
作
り
方
は
、
教

室
終
了
後
、
教
室
公
式
ア
カ
ウ
ン
ト
で
見
学

す
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。
御
参
考
ま
で
に
！

湯
斗

香
の
物

○
さ
ま
ざ
ま
桜
盛
り
は
如
何
で
し
ょ
う
。

主
菓
子

花
吹
雪
（
金
団
）

干
菓
子

寒
氷

水
、
花
筏


