
献

立

予

定
（
未
だ
コ
ロ
ナ
対
応
と
し
て
、
取
り
回
し
な
ど
は
い
た
し
ま
せ
ん
）

重
陽
の
茶
事

（
長
月
）

○
さ
あ
！
い
よ
い
よ
秋
本
番
で
す
。
猛
暑
続
き

で
あ
っ
た
夏
越
し
の
体
を
秋
風
が
優
し
く
い

や
し
て
く
れ
る
好
季
到
来
で
す
。

九
月
の
旬
を
し
っ
か
り
と
味
わ
い
尽
く
し
ま

し
ょ
う
。
お
酒
は
菊
酒
が
い
い
で
す
ね
！
体

を
養
い
ま
す
。

汁

丸
十
菊
仕
立
て
含
め

替
え

栗
菊
仕
立
て

合
わ
せ
味
噌

吸
口

水
辛
子

○
拙
庵
で
は
、
汁
替
え
は
お
色
直
し
に
ち
ょ
っ

と
姿
を
変
え
て
お
出
し
す
る
よ
う
に
し
て
い

ま
す
。

少
し
で
も
季
節
の
ヒ
ン
ト
に
し
て
頂
け
れ
ば

…
と
思
い
ま
す
。

向
付

若
狭
ぐ
じ
の
昆
布
〆

加
減
酢

坂
本
菊

山
葵

○
ぐ
じ
は
関
東
方
面
で
は
甘
鯛
が
通
り
名
と
な

っ
て
い
ま
す
が
、
身
の
上
品
な
柔
ら
か
さ
と

旨
味
は
絶
品
で
す
。

と
は
云
っ
て
も
、
値
の
張
る
魚
ゆ
へ
、
白
身

魚
で
あ
れ
ば
良
し
、
旬
の
出
会
い
魚
で
お
楽

し
み
く
だ
さ
い
。

煮
物
椀

萩
糝
薯

本
し
め
じ

吸
口

芒
柚
子

○
定
番
な
が
ら
久
々
の
出
番
で
す
。
お
若
い
新

し
い
方
々
も
御
参
加
く
だ
さ
る
こ
と
が
多
く

な
り
ま
し
た
。

季
節
の
定
番
物
を
美
し
く
仕
上
げ
る
力
も
大

切
か
と
！

焼
物

鰤

丹
波
焼
き

○
鰤
の
美
味
し
い
季
節
で
す
。
軽
く
幽
庵
地
に

て
洗
い
、
生
栗
の
薄
切
り
を
衣
に
し
て
焼
い

て
み
ま
し
た
。
こ
の
季
節
な
ら
で
は
の
出
会

い
物
で
す
。

預
け
鉢

焚
き
合
わ
せ

菊
花
餡
仕
立
て

秋
茄
子
の
翡
翠
煮

里
芋
柔
ら
か
煮

海
老
油
霜
含
め(

天
使
の
海
老
使
用

菊
花
餡(

薄
八
方
地
で
）
坂
本
菊

進
肴

重
陽
和
え

土
佐
酢
仕
立
て

も
っ
て
菊

小
柱

胡
瓜

有
り
の
実

蓴
菜

三
杯
酢

箸
洗

菊
う
て
な

干
し
リ
ン
ゴ
公
孫
樹

八
寸

秋
鯖
の
燻
製

菊
花
蕪

湯
斗
、
お
こ
げ

季
の
物

沢
庵

茄
子

も
っ
て
菊

柴
漬
け

主
菓
子

菊
あ
そ
び
（
煉
り
切
り
地
）

干
菓
子

菊
の
葉
（
雲
平
地
）

光
琳
菊

ま
た
は
菊
の
葉

あ
ま
が
ら
め



十
月
の
名
残
り
茶
事
（
神
有
月
）

○
茶
事
は
名
残
り
の
季
節
に
有
り
…
ど
な

た
が
云
っ
た
言
葉
で
し
ょ
う
か
。
オ
ツ
．
．

な
季
節
で
す
。

名
残
り
に
相
応
し
い
献
立
、
余
分
を
持

た
ず
、
旬
の
地
味
を
楽
し
み
ま
し
ょ
う
。

汁

落
花
生
豆
腐

合
わ
せ
味
噌

ふ
く
さ
仕
立
て
に
て

吸
口

水
辛
子

○
ピ
ー
ナ
ッ
ツ
の
旬

こ
こ
千
葉
で
は
、
早
々

と
八
月
の
終
わ
り
頃
か
ら
生
落
花
生
が
出
廻

り
ま
す
。
柔
ら
か
く
茹
で
、
水
出
汁
と
共
に

ミ
キ
サ
ー
に
か
け
て
葛
１
、
ペ
ー
ス
ト
１
、

水
出
汁
６
ほ
ど
の
割
合
で
、
二
十
分
程
煉
り

上
げ
ま
す
。
温
め
て
お
出
し
す
る
の
で
前
日

作
り
置
き
で
も
大
丈
夫
で
す
よ
！

向
付

塩
鯖
銀
造
り

加
減
醤
油

坂
本
菊

お
ろ
し
生
姜

○
秋
鯖
の
一
塩
物
、
脂
が
の
っ
て
い
て
美
味
で

す
。

煮
物
椀

土
瓶
蒸
し

海
老

笹
身

松
茸

銀
杏

○
松
茸
は
ち
ょ
っ
と
贅
沢
な
気
も
し
ま
す
が
、

素
朴
な
旬
の
味
わ
い
が
凝
縮
し
て
い
ま
す
。

焼
物

猪
肉

味
噌
漬

○
到
来
物
の
猪
肉
が
あ
り
ま
す
。
一
週
間
ほ
ど

味
噌
漬
け
に
し
て
、
炭
火
で
焼
き
、
美
味
し

く
頂
戴
し
て
お
り
ま
す
。

手
近
な
豚
肉
や
鶏
肉
な
ど
も
、
時
に
は
味
噌

漬
け
に
し
て
焼
物
に
お
出
し
し
て
み
て
は
い

か
が
で
し
ょ
う
！

預
け
鉢

が
め
煮

○
根
菜
類
と
鶏
モ
モ
肉
、
蒟
蒻
な
ど
で
…
。

が
め
く
り
煮
と
も
云
っ
て
何
で
も
あ
り
で
す

ね
。

し
た
し
た
の
水
出
汁
に
酒
、
味
醂
、
醤
油
、

砂
糖
同
割
り
で
じ
っ
く
り
煮
た
も
の
で
す
。

進
肴

名
残
り

野
菜
の
有
り
の
実
和
え

茄
子
、
胡
瓜
、
梨
他

箸
洗

木
の
実

榧
の
実

大
徳
寺
納
豆

○
利
休
会
記
に
も
良
く
出
て
く
る
榧
の
実
で
す

が
、
道
の
駅
な
ど
で
見
か
け
た
ら
是
非
！

八
寸

管
牛
蒡

子
持
ち
鮎
の
有
馬
煮

○
年
魚
の
鮎
が
子
を
抱
く
十
月
、
こ
の
時
期
の

鮎
だ
け
は
、
塩
焼
き
よ
り
醤
油
と
味
醂
で
じ

っ
く
り
と
煮
含
め
ま
し
ょ
う
。

初
夏
に
収
穫
し
た
山
椒
の
実
を
冷
凍
し
て
お

い
た
も
の
を
一
つ
か
み
入
れ
て
煮
る
こ
と
を

お
忘
れ
な
く
。

湯
斗

香
の
物

か
く
や

○
拙
庵
で
は
十
月
の
香
の
物
は
、
野
菜
の
味
噌

漬
け
に
し
た
も
の
を
沢
庵
に
混
ぜ
、
５
ミ
リ

角
ほ
ど
に
刻
ん
で
混
ぜ
、
か
く
や
仕
上
げ

に
！

主
菓
子

栗
茶
巾

○
生
栗
を
蒸
し
て
、
ペ
ー
ス
ト
状
に
、
好
み
の

砂
糖
と
塩
少
々
に
て
茶
巾
に
し
、
簡
単
に
仕

上
げ
ま
す
。

干
菓
子

銀
杏
煎
餅

公
孫
樹
芋
煎
餅


